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Mandag

Tema for dagen: Klassisk menu

Dagens lune ret:

Gammeldaws kylling med nye kartofler, sauce 1, 7 og agurkesalat
Dagens salat:

Spred sommersalat med dressing 17

Frisk bulgursalat med peberfrugt og grillet citron 17

Dagens paleaeg:

Rullepglse 19 med sky 19, mayonnaise 3, 9 og lgg 18
Pate'1,2,3,4,5,6,78,9, 14,18, 19 med agurkesalat

Dagens brgd:

Hjemmebagt rugbrgd og madbrgd 1, 10

Saerligt bestilt til vegetarer og pescetarer:
Vegedelle med frisk bulgursalat 17

Allergener: (1) gluten - (2) krebsdyr - (3) &g - (4) fisk - (5) jordngd - (6) soja - (7) laktose - (8) selleri
(9) - sennep - (10) sesam - (11) svovl - (12) blgddyr - (13) lupin - (14) ngdder -

Andet indhold: (15) hvidlgg - (16) frisk koriander - (17) information om indhold vedlagt retten - (18) lgg
(19) grisekad - (20) kernefrugt - (21) krydret/steerk- (22) oksekad
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Tirsdag

Tema for dagen: Sommersalaten

Dagens sommersalat:
Caesarsalat med crispy kylling og croutons 17

Dagens maettende salat:
Pastasalat med semidried tomat og tyrkisk ost 17

Dagens palag:
Varm leverpostej 1, 6, 18, 19 med rgdbeder
Roastbeef 22 med remoulade 3, 9, 18 og peberrod

Dagens brgd:
Hjemmebagt rugbrgd og madbrgd 1, 10

Saerligt bestilt til vegetarer og pescetarer:
Ceesarsalat med falafler og croutons 17

Allergener: (1) gluten - (2) krebsdyr - (3) &g - (4) fisk - (5) jordngd - (6) soja - (7) laktose - (8) selleri
(9) - sennep - (10) sesam - (11) svovl - (12) blgddyr - (13) lupin - (14) ngdder -

Andet indhold: (15) hvidlgg - (16) frisk koriander - (17) information om indhold vedlagt retten - (18) lgg
(19) grisekad - (20) kernefrugt - (21) krydret/steerk- (22) oksekad
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Onsdag

Tema for dagen: Det kolde bord

Dagens lune ret til rugbrod:

Fiskefilet 1, 4 med remoulade 3, 9, 18 og citron

Dagens salat:

Laekker blomkalssalat med grov sennep 17

Klassisk salat med kylling og karrydressing 17

Dagens palaeg:

Raget filet 19 med aeggestand 3

Nye kartofler med lgvstikke-citron-mayonnaise 3, 9 og tomat

Dagens brgd:
Hjemmebagt rugbrgd og madbrgd 1, 10

Saerligt bestilt til vegetarer og pescetarer:
Grgntsagsdelle med quinoa 17 hertil remoulade 3, 9, 18 og citron

Allergener: (1) gluten - (2) krebsdyr - (3) &g - (4) fisk - (5) jordngd - (6) soja - (7) laktose - (8) selleri
(9) - sennep - (10) sesam - (11) svovl - (12) blgddyr - (13) lupin - (14) ngdder -

Andet indhold: (15) hvidlgg - (16) frisk koriander - (17) information om indhold vedlagt retten - (18) lgg
(19) grisekad - (20) kernefrugt - (21) krydret/steerk- (22) oksekad
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Torsdag

Tema for dagen: Taerter og staenger

Dagens lune ret:

Tomattaerte med hytteost 1, 3,7, 18

Dagens salat:

Spidskalstzatziki 7, 15

Saesonsalat med bl.a. serter 17

Dagens paleaeg:

Oksespegepolse 22 med aioli 3, 9, 15 og syltede rpdlgg 18
Frikadelle 1,7, 18, 19 med rgdkal

Hjemmelavet aeggesalat 3,7, 9, 18

Dagens brgd:

Hjemmebagt rugbrgd og leekre surdejsflutes 1, 10

Saerligt bestilt til vegetarer og pescetarer:
Dagens teerte kan spises af vegetarer og pescetarer

Allergener: (1) gluten - (2) krebsdyr - (3) &g - (4) fisk - (5) jordngd - (6) soja - (7) laktose - (8) selleri
(9) - sennep - (10) sesam - (11) svovl - (12) blgddyr - (13) lupin - (14) ngdder -

Andet indhold: (15) hvidlgg - (16) frisk koriander - (17) information om indhold vedlagt retten - (18) lgg
(19) grisekad - (20) kernefrugt - (21) krydret/steerk- (22) oksekad
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Fredag

Tema for dagen: Varm og grgn

Dagens lune ret:

Krydrede oksefrikadeller 1, 3,7, 8,15, 18, 21, 22
med ristede kartofler og sommerdip 7, 18
Dagens salat:

Middelhavs salat med cannellini bgnner og artiskokhjerter 17
Frisk salat med romainesalat og salatost 17
Dagens palaeg:

Skinke 19 med italiensk salat 3,9

Dagens brgd:

Hjemmebagt rugbrgd og madbrgd 1, 10

Saerligt bestilt til vegetarer og pescetarer:
Vegedelle med ristede kartofler og sommerdip 17

Allergener: (1) gluten - (2) krebsdyr - (3) eeg - (4) fisk - (5) jordngd - (6) soja - (7) laktose - (8) selleri
(9) - sennep - (10) sesam - (11) svovl - (12) blgddyr - (13) lupin - (14) ngdder -

Andet indhold: (15) hvidlgg - (16) frisk koriander - (17) information om indhold vedlagt retten - (18) lgg
(19) grisekad - (20) kernefrugt - (21) krydret/steerk- (22) oksekad
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Ugens kage Maria's Deli

leveres pa vores aftaltedag: 0 aiecerecmes

Chokoladekage med kokosglasur 17
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